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Cokoladovy fondan

Food category: Desserts

Author: Jan Malachovsky
Company: Retigo

Program steps

Preheating: 190 °C

1 s” Hot air

100 Termination by
I+I % @ time

Ingredients - number of portions - 5

Cokolada 80% 100 g
Maslo 100 g
Vejce cela 1 pcCs
Vejce Zloutky 2 pcs
Mouka hladka 50 g
Cukr 80 g

hh:mm

@ 00:07

83 170 ...'. 100 89
°C %

Directions

Cokoladu rozpustime ve vodni lazni, spole¢né s maslem a
nechame ji 10 min. chladnout.

Vejce pomalu Slehame spolec¢né s cukrem nez se cukr
rozpusti. (TIP: nechceme bilou pénu, proto Slehame
pomalu)

Obé slozky vmichame do sebe a zapracujeme mouku.
Takto vznikle tésto vydrzi chlazené 5 dni.

Skladovat se muze primo v pecicich formach v lednici nebo
v cukrarskéem pytliku v lednici.

Kazda forma je jinak velka, ale kdyz fondan praskne na
povrchu v prubéhu peceni je hoto.



